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kEditorial

UDM, le Conseil d’administration comme I'ensemble des équipes vous transmettent leurs meilleurs voeux pour 2022.
Face aux multiples défis que nous connaissons depuis 2 ans, nous avons été aux rendez-vous ! Dans le cadre de la crise
sanitaire, solidarité et organisation ont été et sont encore a I'ordre du jour. UDM a été au centre de I'effort de la filiere
pour accompagner les vignerons lors de la distillation de crise.

Aujourd’hui, nous mettons tout en ceuvre pour réduire 'impact de la baisse de récolte 2021. Le Groupe UDM connait
une perte de 34% de ses apports avec seuFement 111 000 Tonnes de marc a traiter. Néanmoins, nous mettons a profit
cette année pour préparer 'avenir. 2022 sera 'année de la transition vers une spécialisation des sites, dont nous testons
la mise en ceuvre en adaptant nos outils depuis le début de cette campagne atypique. La performance : le meilleur
moyen pour rester fidele a notre promesse de services et de retour aux adhérents.

U

UDM concrétise et renforce sa démarche de transparence et de proximité
aupres des viticulteurs.

Cinq caves de nos administrateurs ont organisé des réunions dans nos ter-
ritoires, en partenariat avec Uva Terra, notre filiale engrais. A cette occasion,
nous avons pu faire découvrir I'activité de nos distilleries et mettre I'accent =, =% =
sur tous les services proposés par le Club UVA Terra. ey j www.timacagro.fr

Parallelement a ces réunions, une soirée était organisée le ler décembre
dans le cadre du SITEVI pour célébrer, le ler anniversaire d’UVA Terra ! Tous
les membres du Club étaient conviés !

Par ailleurs, le 14 décembre dernier une journée d’échanges a été organisée
a Vauvert avec une vingtaine des Jeunes Viticulteurs de la Cave de St Maurice
de Cazevieille. En ordre du jour, la seconde vie de leurs produits : du raisin
a l'alcool neutre, des pépins aux polyphénols ! Une visite du site a cloturé
cette rencontre.

A travers ces échanges positifs nous réalisons I'intérét de ces interactions
pour UDM mais également pour les vignerons qui nous confient le devenir
de leurs sous-produits. C’est pourquoi nous allons renouveler les réunions
“territoires” au printemps prochain sur nos sites, avec cette fois pour public
les techniciens de nos caves.

Journée UDM

Une distinction pour UDM

Le 12 octobre 2021, la 4e édition des Septuors, trophées de I'innovation et
de I'économie du Gard, a été organisée par le Groupe Dépéche du Midi en
partenariat avec la CCI du Gard. Parmi les 25 entreprises nommées, trois
d’entre elles sont sélectionnées pour chaque catégorie.

Le Groupe UDM a été lauréat de la catégorie « Développement Durable ».
Nous avons été salués pour notre extraction végétale vertueuse : la produc-
tion de biocarburant en circuit court, nos biomasses. . .

Hommage a Philippe CAYROL

Philippe CAYROL, Directeur d’Etablissement du site d’Olonzac et de
Saint André de Sangonis, est décédé le 14 janvier apres plus de 30 ans au
service des distilleries et des adhérents.

Nous rendons hommage au professionnel compétent et efficace qui nous
a fait partager son expérience et son savoir-faire, ainsi qu’a I'’homme
généreux et passionné qu’il savait étre au quotidien.

Trophée Septuors
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Une petite collecte riche en couleur

Notre engagement dans la performance a été plus que jamais pertinent pour faire face aux
conséquences du gel d’avril 2021 ; cela nous a conduit 2 repenser la campagne couleur avec
une organisation rigoureuse, souple et ajustée au quotidien.

Malgré une baisse de la collecte allant de -10 a -30% selon les sites, la richesse en couleur du
marc et I'investissement de toutes les équipes d'UDM ont permis d’atteindre des niveaux re-
cords : pres de 16 000 T de marcs colorés pour un potentiel de plus de 4 500 TUC. Lexpertise
du laboratoire, le savoir-faire des opérateurs, la rigueur des responsables opérationnels et la
communication intersite ont contribué a valoriser cette richesse. Le travail ne s’arréte pas a
Iextraction, tout I'enjeu est de préserver le niveau de couleur : nos investissements nous per-
mettent d’optimiser et stabiliser le produit de sa réception a sa commercialisation.

Entre modernite et histoire

Cave de Saint-Chinian et Cave du Mas des Tourelles

La Cave de Saint-Chinian,
précurseur de la qualité d’Occitanie

Acteur historique de I'appellation, la Cave de Saint Chinian a pour singularité d’associer vins
et création artistique comme en témoigne I’Art en Cave.

Créée en 1937, elle passe en AOP en 1982. Grace a ses terroirs si singuliers, cette cave a su
imposer son nom comme vitrine de la qualité des vins de la Région. Depuis les années 2000,
la Cave ne produit que des bouteilles et innove constamment pour accroitre sa notoriété a
I'export. Les vins primés, la norme ISO, le passage en HVE (haute valeur environnementale)
sont le reflet du travail effectué.

Aujourd’hui, la structure regroupe 100 adhérents pour 650 hectares de vignoble, ce qui place
la cave au premier rang des producteurs de 'appellation. C’est en 2013 que I'Art en Cave a
fait son apparition. Idée folle de transformer le site de production en lieu artistique. La cave
développe ce concept et accueille chaque année 2 artistes qui réalisent des fresques géantes
sur les cuves intérieures.

Le Mas des Tourelles,
une histoire de romains et de raisins

Cave du Mas des Tou

Sk
Propriété historique de la famille Durand, le Mas des Tourelles est situé a
Beaucaire. En appellation Costieres de Nimes et Pays d’Oc, les 100 hectares du
domaine sont autant de terroirs (nature des sols, exposition, pluviométrie) qui
conferent aux vins une originalité dans leur rapport cépage-terroir. Ces vins
sont commercialisés en France mais aussi en Europe, en Amérique du Nord et
tout particulierement au Québec.

Au coeur du triangle romain — Nimes — Pont du Gard — Arles, le Mas des
Tourelles accueille aussi depuis 1994 une initiative originale d’archéologie
expérimentale : la reconstitution d’'une cave gallo-romaine en état de
fonctionnement pour vinifier selon les méthodes antiques.

Régulierement des événements permettent au public et aux amateurs de
redécouvrir les vestiges de la villa gallo-romaine et de déguster les vins vinifiés
selon le savoir-faire antique, les romanum vinum.

La Cartagene, de l'apéritif au plat gourmet

La Cartagene, typique du Languedoc est historiquement une boisson composée en 4 quarts : % de mout et ¥
d’eau de vie de vin. Son nom viendrait de « Cartager » : labourer la vigne une quatricme fois ; elle est également
appelée Mistelle.

Recette de sanglier aux saveurs languedociennes : 1 cuissot de sanglier - 2 verres de vin rouge - 2 verres de
Cartagene - 2 cuilléres a soupe de raisins secs - 1 sachet de riz long ou rond - thym, laurier - 2 oignons doux -
beurre, farine, sel, poivre.

Faire mariner le cuissot pendant 24h. Le lendemain réduire de moitié la marinade et faire cuire a four chaud

(15 mn/500 g). Faire fondre 1 noix de beurre et 2 cuilleres a soupe de farine et délayer avec la Cartagene. Ajout-
er a la marinade filtrée avec les raisins secs trempés. Servir chaud accompagné de riz de Camargue.
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Une assemblée générale en huis clos

A nouveau, les conditions sanitaires nous contraignent a revoir nos projets d’'une Assemblée
Générale conviviale en présentiel ; le Conseil d’Administration a décide de renouveler une con-
sultation écrite a huis clos.

Les dossiers juridiques complets vous ont été adressés, afin de conserver notre volonté de vous
informer en toute transparence. Cette consultation s’est tenue le 28 janvier 2022 et a I'issue du
dépouillement, a abouti a la validation de I'ensemble des résolutions. Nous espérons vous retrou-
ver au plus vite dans les meilleures conditions.

Les chiffres clés de 2021

— ®
110914 137 895 HI de lies collectées 43592 656 € 223 508 HI de vin
Tonnes de marcs collectées 64 705 HI de vins collectés Chiffre d’affaires consolidé Distillation de crise

€ v
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Lespignan : un site stratégique

Le site de Lespi§nan, ancienne distillerie de Bagnols, est idéalement situé aux portes de Béziers sur
une supetficie de pres de 20 hectares. Apres 15 ans d’e)éploitation en location aupres de la Société
italienne Bertolino, UDM en est devenu le propriétaire depuis octobre dernier.

Progressivement le site a cessé son activité industrielle, avec I'arrét de l'atelier séchage a la fin de
la saison 2020-21. Pour autant, sa situation géographique privilégiée permet de collecter, extraire
et stocker la couleur du bassin biterrois, mais reste égaﬂement un point de relais pour les lies de la
région avant leur transfert sur les sites de production.

Lespignan offre aussi plusieurs services aux adhérents : le traitement de leurs effluents grace aux
lagunages, et la vente de compost.

U ‘ m www.groupeudm.com



